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Uve / Grapes Merlot

Colore / Color Rosso rubino intenso

Gradazione alcolica / Alchool 14,5% Vol

Età del vigneto / Age 10 anni

Densità impianto / Implant density 4.000 ceppi/ha

Produzione per ceppo / Production per vine 1 Kg/pianta

Resa per ettaro / Production per hectare 40 q/ha

Le tipiche note varietali di questo vitigno sono avvolte 

dalla caratura fiabesca del terroir di provenienza. Erede 

maestoso di sensi trasmessi dal cru rilascia al naso note 

di mora nera. La fitta concentrazione estrattiva rilascia un 

sorso affascinante di rara purezza / The typical notes of this 

vine varietal are wrapped in the fabulous terroir of origin. This 

wine majestically expresses all the essences transmitted by 

the cru and releases abundant notes of blackberry to the nose. 

The dense extractive concentration releases a fascinating taste 

of rare purity.

Abbinamenti / Food matching

Perfetto in ogni occasione meglio se abbinato a piatti 

strutturati e saporiti: antipasti, piatti vegetariani, carni rosse e 

formaggi di media e lunga stagionatura / Perfect on every 

occasion better if combined with structured and tasty dishes: 

appetizers, vegetarian dishes, red meats and medium and long 

aged cheeses.

Temperatura di servizio / Serving temperature 16/18°C
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