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SCHEDA TECNICA



vigne lomanegra

WHITE LABEL

CHARDONNAY
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

COLLINE PESCARESI

Uve / Grapes Chardonnay

Colore / Color Giallo paglierino dorato

Gradazione alcolica / Alchool 14% Vol

Età del vigneto / Age 10 anni

Densità impianto / Implant density 4.000 ceppi/ha

Produzione per ceppo / Production per vine 1,25 Kg/pianta

Resa per ettaro / Production per hectare 50 q/ha

Vendemmia / Harvest manuale swettembrina

Vinificazione / fsdfofgjpr in acciaio in tini termocondizionati a 

cui segue una maturazione nuovamente in acciaio

Tra i colori delle colline abruzzesi e i profumi della macchia 

mediterranea, nasce questo vino dotato di grande freschezza e 

dalle fragranze raffinate. Caratterizzato da una stupenda 

rotondità e nitidezza, presenta un colore paglierino dorato di 

buona intensità, luminoso. / Among the colors of the Abruzzo hills 

and the scents of the Mediterranean brush, this wine is born with 

great freshness and refined fragrances. Characterized by a 

wonderful roundness and sharpness, it has a golden straw color of 

good intensity, bright with slight greenish transparencies.

Abbinamenti / Food matching

Accompagna aperitivi, antipasti, cibi di pesce, piatti vegetari-

ani, carni bianche, formaggi freschi o di media stagionatura. / 

It accompanies aperitifs, appetizers, fish foods, vegetarian dishes, 

white meats, fresh or medium-aged cheeses.

Temperatura di servizio / Serving temperature 8/10°C
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