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UVE
Chardonnay e Sauvignon con aggiunta di Malvasia 
aromatica;

VENDEMMIA
questo particolare uvaggio si ottiene da una selezione 
delle migliori uve raccolte tardivamente (20-22 settem-
bre) provenienti da 3 vigneti distinti. l’esposizione 
ottimale, i cloni e l’età delle vigne conferiscono a 
questo vino la poesia del binomio perfetto tra il frutto 
dello Chardonnay e l’eleganza del Sauvignon blanc;

RESA
circa 75 q.li ettaro;

ANDAMENTO CLIMATICO
Il periodo primaverile è stato fresco e piovoso. L’estate si 
è presentata con un clima mite in luglio e molto caldo 
in agosto. Durante il mese di settembre le temperature 
sono sempre state superiori alla media ma con una 
buona escursione termica tra giorno e notte.
La sanità delle uve è stata pressoché perfetta.

DATI ANALITICI DELL’UVA
Sauvignon:  zuccheri 23,20%, ac. totale 7,1 g/kg, pH 3,35.
Chardonnay: zuccheri 22,80%, ac. totale 7,5 g/kg, pH 3,48.
Malvasia aromatica: zuccheri 16,80 %, ac. totale 8,4 g/kg, 
pH 3,22.

VINIFICAZIONE
La vinificazione avviene esclusivamente in tini d’acciaio 
termo condizionati alla temperatura di 12 °C. Dopo un 
periodo di affinamento di circa 8 mesi viene imbotti-
gliato in completa assenza di ossigeno;

ALC. 13,50%

TRILUNA
colline pescaresi igt bianco


